
 
 
 
 
                      
 
 

 
 
 
 
 
 
 

        
 

500g (Rohgewicht) feldfrischer Stangenspargel der Sorte Gymlim  
klassisch serviert mit zerlassener Butter und frisch aufgeschlagener Sauce 
Hollandaise, dazu gekochte Kartoffeln der Sorte Belana von Adrian  
Hauschild aus Schwiederstorf   
 
 Frische Sauce Hollandaise wird durch das Warmaufschlagen von Eigelb und zerlassener  Butter hergestellt.  
Übermäßiges Erwärmen verhindert das volle Aufschlagen, lässt die Eigelbe zu stark abbinden und die Sauce gerinnen. 
 

 
 

Gemischter Salat – kostet extra 
 
 
 

       Ein unzertrennliches Duo :  
Spargel-Schinken      500g ( Rohgewicht) feldfrischer       
Stangenspargel der Sorte Gymlim    
mit zerlassener Butter, frisch aufgeschlagener Sauce Hollandaise ,                    
gekochte Schwiederstorfer Kartoffeln der Sorte Belana und dazu eine 
Portion Katenrauchschinken  vom Eversener Landschwein  

oder mit Schweinerückenschnitzel vom Eversener Landschwein   

in Ei- glutenhaltiger – Getreide- Bröselpanade      

oder mit einer Portion deutsches  Rumpsteak   
oder mit Fisch: Portion Zanderfilet an der Haut gebraten   

          oder Sie wünschen andere Beilagen?  Dann fragen Sie uns bitte. 
 


